Cafe lignende - personlig

Hos Naer mikrobageri laver vi alt fra bunden og med omtanke. Vi bager med surdej og vi
bruger gode ravarer, vaerner om handvaerket og gar os umage - fordi kvalitet kan
smages

Her finder du friskbagt brad og kager lavet med omhu og passion. - Et sted du kan kigge
forbi pa farten, sla et lille smut ind, eller bare veere et gjeblik.

Hos vores lille mikrobageri summer det af varme og dufter af friskbagte surdejsbrgd. Vi
bager i sma portioner, sa hver eneste bolle og snurre far den keerlighed, den fortjener.
Kig forbi, sla dig ned med en kop kaffe, og lad os forkeele dig med handveerk, der
smager af tid, neervaer og gode ravarer.

Informerende

Her vaernes der om handveerket. Vi bager surdejsbrad fra bunden og bruger gode ravarer,
fordi kvalitet kan smages

Hos Naer mikrobageri produceres alle produkter fra bunden. Der anvendes surdej i
bagningen, og der benyttes ravarer af hgj kvalitet. Produktionen bygger pa
handvaerksmaessige principper med fokus pa kvalitet i det faerdige produkt.

Et mikrobageri, der bager i sma portioner med fokus pa kvalitet og handvaerk.Der arbejdes
med surdej og gode ravarer for at sikre smag, struktur og holdbarhed.
Her finder du friskbagt brad og bagveerk lavet fra bunden.

Mikrobageret specialisere sig i smaskala produktion af brad og bagveerk baseret pa
traditionelle handvaerksteknikker. Sortimentet omfatter blandt andet surdejsbrad,
morgenbrad og seesonbestemte kager. Produktionen foregar dagligt, og der anvendes
primeert gkologiske ravarer.

Kort og kontant

Et mikrobageri med fokus pa godt handveerk. Der bliver bagt i sma portioner med gode
ravarer og tid. Friskbagt brgd, enkelt og eerligt.

Hos Naer mikrobageri bager vi fra bunden med surdej, gode ravarer og fokus pa kvalitet.

Mikrobageri, frisk surdej, gode ravare, hgj kvalitet. Kom og smag



Opsamling:

Personlig:

Hos Neer mikrobageri laver vi alt fra bunden og med omtanke. Vi bager med surdej og vi
bruger gode ravarer, vaerner om handveerket og ger os umage - fordi kvalitet kan
smages

Informerende:

Hos Naer mikrobageri produceres alle produkter fra bunden. Der anvendes surde;j i
bagningen, og der benyttes ravarer af hgj kvalitet. Produktionen bygger pa
handveerksmaessige principper med fokus pa kvalitet i det faerdige produkt.

Kort og kontant:
Mikrobageri, frisk surdej, gode ravarer, hgj kvalitet. Kom og smag



Test:

- Hvilken tekst kan du bedst lide?

- Hovilken tekst fanger din opmaerksomhed?
- Hvorfor?

- Beskriv hver tekst med 1-2 ord

1:
Alder 31, gar op i kost og ravarer, fuldtidsarbejde, kvinde

NN

, visuelt nok den korte (3)
Gar op i gkologi og e-numre, og laeser derfor meget pa det. Laeser ingredienserne

e

2: Alder 28, gar op i kvalitet, studerende, mand

1. 2

2.1

3. Jeg syntes at tekst 2 virker mere serigs og informerende, men tekst 1 er mere
engagerede

4. Tekst 1 (indbydende). Tekst 2 (professionel). tekst 3 (for kort)

3: Kvinde, 27, studerende + deltidsjob,
5 1
6. 1
7. Jeg gar op i gode ravarer, og det laegger tekst 1 veegt pa.
8. Tekst 1 (eerlig). tekst 2 (kedelig/ langtrukken). Tekst 3 (simpel)
4: Kvinde med to begrn, 30 ar, studerende + deltidsjob
9. 1
10.3
11. tekst 3 er hurtig at laese, men den foltes ikke sa unik. tekst 1 virker mere
personlig.
12. Tekst 1 (personlig). tekst 2 (lang, beskrivende). Tekst 3 (anonym)

5: Kvinde, 35 ar, studerende
13.2
14.2
15. jeg kan godt lide at den er mere konkret end de andre. Jeg far en klar
forstaelse for hvad de tilbyder.
16. Tekst 1 (mere blad). tekst 2 (klar/informerende). Tekst 3 (for kort/ ukonkret)

5: Kvinde, 35 ar, studerende
17.3
18.3
19. Kan godt lide hurtig information!
20. Tekst 1 (fin). tekst 2 (for lang). Tekst 3 (hurtigt)



