
​“Her finder du friskbagt brød og kager lavet med omhu og passion. - Et sted du kan​
​kigge forbi på farten, slå et lille smut ind, eller bare være et øjeblik.”​

​FaceBook-opslag​

​Hvad der gør dem specielle:​
​https://www.odensespiseguide.dk/naer-cafe-mikrobageri-odense/​

​Stedet bliver både en café og et surdejsmikrobageri med fokus på kvalitet, håndværk,​
​økologi og et anderledes menukort.​
​Bag caféen står kokken Jesper og psykolog Tine – Jesper står for bagning og drift, mens​
​Tine vil bringe mental velvære ind i konceptet gennem arrangementer og fællesskaber.​
​Målet er at skabe et rart sted lidt væk fra bymidten, hvor gæster kan få både​
​madoplevelser og nærvær.​

​https://www.facebook.com/odensespiseguide/posts/i-dag-har-vi-v%C3%A6ret-for​
​bi-caf%C3%A9-n%C3%A6r-der-%C3%A5bner-n%C3%A6ste-fredag-i-de-tidliger​
​e-caf%C3%A9-uni/1177313707765230/​

​Vi har altid haft kig på Overgade, for vi synes, at gaden minder om Latinerkvarteret i​
​Aarhus og Værnedamsvej i København.​

​https://faa.dk/fyn/snart-aabner-butik-med-surdejsbroed-par-opdagede-lokalet-​
​paa-en-familietur-til-julemarked​

​https://www.visitfyn.dk/fyn/mad-og-drikke/fem-mikrobagerier-paa-tvaers-af-fyn​
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​Instagram​
​Vores bagværk bliver lavet i små portioner med levende surdej, økologisk mel og en stor​
​respekt for håndværket. Dejen får lov til at udvikle sig langsomt, så smag, struktur og​
​sprødhed får den plads, de fortjener.​

​Fra de bløde, sødmefulde snurrer til de mørke, saftige kager – alt bliver bagt i vores​
​mikrobageri i Odense med fokus på kvalitet frem for hastværk.​

​Kom forbi og smag forskellen, når godt håndværk, gode råvarer og tid får lov at gøre​
​arbejdet.​

​Ingen e-numre.​
​Ingen tilsætningsstoffer.​
​Ingen smarte genveje.​

​Kun rene råvarer, håndværk og tid.​

​Duften af friskbagt brød, sprøde skorper og håndværk lavet med tid og omtanke er lige​
​om hjørnet.​

​Tone of voice​
​Varm og nærværende​
​Autentiske og håndværks orienteret​
​Rolig og enkel​

​Følger på instagram​
​Hovedsageligt fulgt af kvinder​
​Størstedelen af likes er fra kvinder​

​De følger virksomheder i Odense, Aarhus​


